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(54) Verfahren und Autoklav zum Konservieren von Produkten 



(57) Es werden ein Verfahren zum Konservieren 
von Produkten, insbesondere Lebensmitteln, sowie ein 
Autoklav zur Durchfuhrung dieser Verfahrens beschrie- 
ben. Das Verfahren zeichnet sich dadurch aus, dass die 
Produkte im Autoklaven mit Dampf beaufschlagt und die 



nachfolgende Kuhlphase dadurch durchgefuhrt wird, 
dass die Produkte durch drucklos durchgefuhrte Kuhl- 
flussigkeitsberieselung abgekuhit werden. Auf diese 
Weise laBt sich eine rasche und gute Kuhlung bei ge- 
ringem Kuhlflussigkeitsverbrauch erreichen. 
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Beschreibung 

[0001] Die vorliegende Erfindung betrifft ein Verfah- 
ren zum Konservieren von Produkten, insbesondere Le- 
bensmitteln, mit den folgenden Schritten: 

a. Einfiihren der Produkte in einen Autoklaven; 

b. Beaufschlagen der Produkte im Autoklaven mit 

Dampf; _ 
c Abkiihlen der Produkte im Autoklaven durch Be- 
aufschlagen derselben mit einer Kiihlfliissigkeit, 
insbesondere Wasser. 



[0002] Die Erfindung betrifft ferner einen Autoklaven 
zur Durchfuhrung dieses Verfahrens. 
[0003] Es ist bekannt, zum Konservieren von Produk- 
ten insbesondere Lebensmitteln, Autoklaven einzuset- 
zen Diese sind in der Regel als liegende zylindnsche 
Druckbehalterausgebildet, wobei die zu konservieren- 
den Produkte, insbesondere Lebensmittel in Verpak- 
kungen, wie Glasern, Dosen etc., in sogenannten Kafi- 
gen angeordnet werden, welche in die Autoklaven hin- 
einbewegt und nach AbschluB der Konservierungsbe- 
handlung wiederaus diesen herausbewegt werden. In- 
nerhalb der Kafige sind die Produkte mit Hilfe von per- 
forierten Zwischenlagen aufeinandergestapelt, wobei 
Kafige und Zwischenlagen dampfdurchlassig ausgebil- 
det sind, urn eine im wesentlichen gleichmaBige Dampf- 
behandlung aller Produkte zu gewahrieisten. 
[00041 Beim Konservieren bzw. Sterilisieren findet ei- 
ne anfangliche Spulphase, eine nachfolgende Aufheiz- 
phase und eine darauffolgende Sterilisierungsphase 
Anwendung. Nach der Sterilisierungsphase folgt eine 
Kuhlphase, urn die Produkte vor der Entnahme aus dem 
Autoklaven auf gesteuerte Weise abzukuhlen. Der zum 
Sterilisieren verwendete Dampf wird mit Hilfe von Ven- 
tilatoren im Autoklaven umgewalzt. 
[0005] Die vorliegende Erfindung bezieht sich auf die 
Kuhlphase von derartigen Verfahren. Es ist bekannt, als 
Kuhlmedium Wasser zu verwenden und dieses mit Hilfe 
von Diisen, die an Rohren im oberen Bereich des Auto- 
klaven angeordnet sind, auf die Produkte zu spruhen. 
Bei dieserVorgehensweise wird daher die Kuhlflussig- 
keit unter relativ hohem Druck auf die Produkte abge- 
geben Das hat den Nachteil, dass die mit relativ hohem 
Druck auf die Produkte treff ende Fliissigkeit von diesen 
wieder reflektiert wird, so dass keine innige Umspulung 
der Produkte mit der Kuhlflussigkeit erreicht wird. Dem- 
zufolge ist die hierdurch erreichte Warmeubertragung 
von den Produkten auf die Kuhlflussigkeit nur genng, 
und es sind groBe Wassermengen erforderlich, urn ei- 
nen entsprechenden Kuhleffektzu erreichen. Dabei ge- 
langt ein GroBteil des Wassers ungenutzt, d.h. ohne 
entsprechende Warmeenergie von den Produkten auf- 
genommen zu haben, zur Unterseite des Autoklaven 
und wird von dort iiber ein entsprechendes Abfuhrrohr 
aus dem Inneren des Autoklaven entfernt. Daruberhin- 
aus ist bei dieser Methode der Wasserkuhlung eine 



gleichmaBige Beaufschlagung der Produkte nicht ge- 
wahrleistet. So werden zwar die Bereiche der Produkte, 
die vom Spruhkegel der jeweiligen Diisen getroffen wer- 
den gekuhlt, jedoch verbleiben andere Bereiche, die 
5 nicht unmittelbar von den Dusenkegeln beaufschlagt 
werden, im ungekuhlten Zustand. Dies trifft insbeson- 
dere auf Produkte zu, die sich im unteren und/oder in- 
neren Bereich der Kafige befinden, da diese Bereiche 
nicht unmittelbar von den Diisen erreicht werden. 
10 [0006] Man kann zwar eine VergleichmaBigung der 
Beaufschlagung mit Kuhlflussigkeit dadurch erreichen, 
dass man die Dauer der Kuhlung und die Menge der 
verwendeten Kuhlflussigkeit erhoht, jedoch ist dies mit 
betrachtlichem zusatzlichem Aufwand an Zeit, Kuhlflus- 
15 sigkeit und Energiekosten verbunden, was uner- 
wunscht ist. Daruber hinaus wird durch eine zu lange 
Zeitdauer der Kuhlphase der gesamte Konservierungs- 
prozeB in die Lange gezogen, wodurch sich eine unwirt- 
schaftliche Ausnutzung des Autoklaven ergibt. 
20 [0007] Der vorliegenden Erfindung liegt die Aufgabe 
zugrunde, ein Verfahren zum Konservieren von Produk- 
ten und einen Autoklaven zur Durchfuhrung dieses Ver- 
fahrens zu schaffen, mit denen ein besonders inniger 
Kontakt zwischen den zu kuhlenden Produkten und der 
25 Kuhlflussigkeit und damit eine besonders gute und 
gleichmaBige Warmeubertragung erreicht wird. 
[0008] Diese Aufgabe wird erfindungsgemaB bei ei- 
nem Verfahren der eingangs beschriebenen Art da- 
durch gelost, dass die Produkte durch drucklos durch- 
30 gefuhrte Kuhlflussigkeitsberieselung gekuhlt werden. 
[0009] Die Erfindung wendet sich somit vom bekann- 
ten Prinzip der Beaufschlagung der Produkte mit unter 
Druck stehender Kuhlflussigkeit ab. Statt dessen wer- 
den die Produkte durch eine KiihlflGssigkeitsbenese- 
35 lung d.h. drucklos unter Schwerkrafteinwirkung, ge- 
kuhlt Dieses Verfahren hat den Vorteil, dass sich auf- 
grund derTatsache, dass die auf die Produkte auftref- 
fende Kuhlflussigkeit nicht mehr von den Produkten re- 
flektiert wird, eine sehr innige Umspulung der Produkte 
40 mit mehr Kuhlflussigkeitsvolumen ergibt. Insbesondere 
wird hierdurch erreicht, dass die auf die Oberserten der 
Produkte bzw. Produktverpackungen auftreffende Kuhl- 
fliissigkeit von dort entlang den Seitenflachen der Ver- 
packungen, insbesondere Dosen, nach unten lautt, so 
45 dass nicht nur der obere Bereich, sondern auch der seit- 
liche Bereich der Produkte bzw. Produktverpackungen 
gekuhlt wird. Ferner kann die Kuhlflussigkeit von den 
Seitenflachen der Produkte bzw. Produktverpackungen 
auch die Unterseite derselben kontaktieren, so dass 
so auch ein Kuhleffekt der Unterseite erreicht wird. 

[001 0] Mit dieser Art der Kuhlung werden ferner nicht 
nur die in den Kafigen oben gelagerten Produkte, son- 
dern auch die darunter angeordneten Produkte innig ge- 
kuhlt insbesondere auch die im mittleren Bereich der 
ss Kafige angeordneten Produkte. Die Kuhlflussigkeit 
stromt entlang den Produkten der oberen Lage nach un- 
ten und gelangt durch die perforierten Zwischenlagen, 
falls solche vorhanden sind, auf die darunter bef.ndli- 
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chen Produkte. Da sich die Kuhlflussigkeit allein durch 
Gravitatseinflusse nach unten bewegt, wird sie nicht von 
den Produkten reflektiert, so dass eine ausreichende 
Zeitdauerzur Warmeubertragung verbleibt. 
[0011] Mit der erfindungsgemaB durchgefuhrten 
drucklosen Wasserberieselung wird somit eine rasche 
und gleichmaBige Kuhlung der Produkte bei geringem 
Kuhlflussigkeitsverbrauch erreicht. Mit den Begriff 
"drucklos" ist hiermit gemeint, dass die Kuhlflussigkeit 
die Produkte durch Schwerkraftwirkung kontaktiert, d.h. 
vom oberen Bereich des Autoklaven auf die darunter 
angeordneten Produkte gelangt. Dies soil jedoch nicht 
ausschlieBen, dass die Kuhlflussigkeit beim Austritt aus 
den entsprechenden Berieselungssystemen (Zufuhr- 
rohren etc.) noch unter einem gewissen Restdruck (For- 
derdruck) stehen kann. 

[0012] Bevorzugt wird eine flachenmaBige Beriese- 
lung der Produkte durchgefiihrt, um die gesamte, von 
den Produkte besetzte Flache abzudecken und gleich- 
maBig mit der Kuhlflussigkeit zu beaufschlagen. Das 
bedeutet, das die verwendeten Berieselungssysteme 
vorzugsweise in gleichen Abstanden eine punktformige 
oder linienformige Kuhlflussigkeitsabgabe sicherstel- 
len, die sich flachig uber den Produktbereich erstreckt. 
[0013] Bei der verwendeten Kuhlflussigkeit handelt 
es sich vorzugsweise um Wasser. Dieses kann, falls ge- 
wunscht oder erforderlich, mit entsprechenden Zusat- 
zen versehen sein. 

[0014] Bei den mit dem erfindungsgemaBen Verfah- 
ren behandelten Produkten handelt es sich vorzugswei- 
se um Lebensmittel, die durch Dampfbehandlung im 
Autoklaven sterilisiert bzw. konserviert werden sollen. 
Diese Lebensmittel sind in der Regel in Verpackungen, 
wie Glasern, Dosen und anderen Behaltnissen, unter- 
gebracht. Die Produkte werden daher durch die durch- 
gefuhrte Wasserkuhlung nicht beeintrachtigt. 
[001 5] Die vorstehend angegebene Aufgabe wird fer- 
ner bei einem Autoklaven zur Durchfuhrung des vorste- 
hend wiedergegebenen Verfahrens, der eine Kuhlein- 
richtung mit einer im oberen Teil des Autoklaven ange- 
ordneten Kuhlflussigkeitsabgabevorrichtung, ein Zu- 
fuhrrohr zur Kuhlflussigkeitsabgabevorrichtung und ein 
Kuhlflussigkeitsabfuhrrohr aus dem Autoklaven auf- 
weist, dadurch geldst, dass die Kuhlflussigkeitsabgabe- 
vorrichtung ais drucklos wirkende Berieselungsvorrich- 
tung ausgebildet ist. 

[0016] Die Berieselungsvorrichtung kann beispieis- 
weise als Rohrsystem ausgebildet sein, das eine Viel- 
zahl von Berieselungslochern aufweist. Diese konnen 
in Anpassung an die spezielle Art des Autoklaven oder 
die zu behandelnden Produkte in gleichen oder unglei- 
chen Abstanden angeordnet sein, so dass sich eine ge- 
wunschte Beaufschlagung der Produkte mit Kuhlflus- 
sigkeit ergibt. Bei einer besonders bevorzugten Ausfuh- 
rungsform der Erfindung weist die Berieselungsvorrich- 
tung eine insbesondere wannenfdrmige Kuhlflussig- 
keitssammeleinrichtung mit Berieselungslochern auf. 
Bei dieser Ausfuhrungsform kann sich, je nach GroBe 



und Anzahl der Berieselungldcher, in der Kuhlflussig- 
keitssammeleinrichtung eine bestimmte Flussigkeits- 
saule ausbilden. Es versteht sich, dass naturtich auch 
diese Ausfuhrungsform unter den Begriff "drucklos 
5 durchgefuhrte Kuhlflussigkeitsberieselung" fallt. Die 
durch das Zufuhrrohr zugefuhrte Kuhlflussigkeit wird 
dabei in die Kuhiflussigkeitssammeleinrichtung abge- 
geben und stromt von dieser uber die Berieselungslo- 
cher auf die zu kuhlenden Produkte. 
^0 [0017] Vorzugsweise besitzt das Zufuhrrohr einen 
uber der Kuhlflussigkeitssammeleinrichtung im Autokla- 
ven angeordneten Rohrabschnitt, der Offnungen zur 
Abgabe der Kuhlflussigkeit in die Kuhiflussigkeitssanv 
meleinrichtung aufweist. Hierdurch wird eine Vorvertei- 

^5 lung der Kuhlflussigkeit erreicht. Der Rohrabschnitt 
kann auch in einzelne Vorverteilerabschnitte fur die 
Kuhlflussigkeitssammeleinrichtung unterteilt sein. 
[001 8] Die Kuhlflussigkeitssammeleinrichtung ist vor- 
zugsweise wannenformig ausgebildet und hat insbe- 

20 sondere einen ebenen Boden mit leicht aufwarts gekan- 
teten Seitenwanden. Der Aufbau einer zu groBen Flus- 
sigkeitssaule innerhalb derSammeleinrichtung ist uner- 
wunscht, da sich hierdurch die mit einer drucklosen Be- 
aufschlagung verbundenen Vorteile reduzieren. 

25 [0019] Die Kuhlflussigkeitssammeleinrichtung er- 
streckt sich vorzugsweise uber die Breite des Autokla- 
ven, so dass die Produkte uber ihre gesamte Breite mit 
Kuhlflussigkeit berieselt werden, insbesondere die ge- 
samte Breite der Lagerkafige fur die Produkte abge- 

30 deckt wird. 

[0020] Es versteht sich, dass eine flachenmaBige Be- 
rieselung der Produkte erreicht wird, da die Beriese- 
lungslocher flachenmaBig in Langs- und Querrichtung 
des Autoklaven angeordnet sind. 

35 [0021] Die Kuhlflussigkeitssammeleinrichtung ist vor- 
zugsweise in Langsrichtung des Autoklaven in mehrere 
Einzeleinrichtungen unterteilt. Dies hat den Vorteil, dass 
die Wartung und der Austausch der Kiihlflussigkeits- 
sammeleinrichtung erleichtert wird, da hierbei die Ein- 

40 zeiwannen bzw. Einzelbleche sehr viel einfacher ge- 
handhabt werden konnen als eine sich uber die gesam- 
te Lange des Autoklaven erstreckende Sammeleinrich- 
tung. Die Einzeleinrichtungen sind im Autoklaven anein- 
andergesetzt, wobei sich die aufgekanteten Seitenwan- 

^5 de kontaktieren. Ein we iterer Vorteil ergibt sich dadurch, 
dass eine Einzeleinrichtung jeweils einem Kafig zur Auf- 
bewahrung der zu konservierenden Produkte zugeord- 
net sein kann. Auf diese Weise konnen beispielsweise 
zwischen den Kafigen Zonen angeordnet werden, die 

50 nicht mit Kuhlflussigkeit berieselt werden. 

[0022] Die Erfindung wird nachfolgend anhand eines 
Ausfuhrungsbeispiels in Verbindung mit der Zeichnung 
im einzelnen erlautert. Es zeigen: 

55 Figur 1 einen Langsschnitt durch einen Autoklaven; 
und 

Figur 2 eine Ansicht des Autoklaven der Figur 1 in 
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Richtung des Pfeiles A in Figur 1 bei entfern- 
tem Deckel. 



[0023] Der in den Figuren 1 und 2 dargestellte Auto- 
klav besitzt ein Gehause 1 in der Form eines liegenden 
Zylinders, das in Figur 1 auf der linken Seite durch eine 
Stirnwand und auf der rechten Seite iiber einen offen- 
baren Deckel geschlossen ist. Durch Offnen des Dek- 
kels konnen sogenannte Kafige 9, die mil zu konservie- 
renden Lebensmitteln, beispielsweise solchen in Do- 
sen Glasern etc., bepackt sind, in den Autoklaven hin- 
einbewegt werden. Nach dem SchlieBen des Deckels 
wird mit der eigentlichen Konservierung- bzw. Sterilisa- 
tionsbehandlung begonnen. 

[0024] Der hier dargestellte Autoklav atbeitet zum 
Sterilisieren mit Dampf, wobei der Dampf iiber einen 
schematisch bei 1 6 dargestellten Ventilator im Autoklav 
umgewalzt wird. Figur 2 zeigt, dass im seitlichen Be- 
reich des Autoklaven jeweils ein vertikales Leitblech 2 
angeordnet ist, das den Autoklaven in Langsrichtung in 
einen Mittelraum und zwei seitliche Raume unterteilt. 
Der Ventilator 1 6 driickt den Dampf durch die durch die 
Trennbleche zwei gebildeten AuBenraume in Figur 1 
von rechts nach links und saugt den Dampf durch den 
Mittelraum zuriick. Entsprechende Einrichtungen fur die 
Dampf umwalzung sind hier nicht gezeigt, da diese nicht 
Gegenstand der Erfindung bilden. 
[0025] Der Ventilator 16 wird iiber einen am Deckel 
14 angeordneten Elektromotor 17 angetrieben. 
[0026] Die in den Kafigen 9 im Inneren des Autokla- 
ven angeordneten Lebensmitteldosen sind auf perfo- 
rierten Endlagen oder Zwischenlagen 16 gelagert, urn 
den Innenraum des Autoklaven moglichst umfassend 
zu nutzen. Man erkennt in Figur 2, dass die Kafige 9 
seitlich von den beiden Lett- bzw. Trennblechen be- 
grenzt werden. An der Unterseite werden die Kafige 9 
uber geeignete Lagereinrichtungen 1 8 gelagert. Die Ka- 
fige konnen auf diesen Lagereinrichtungen gleiten, so 
dass sie ohne weiteres in den Autoklaven hinein und 
wieder aus diesem herausbewegt werden konnen. 
[0027] Die eigentliche Konservierungs- bzw. Stenlisa- 
tionsbehandlung mit Hilfe von Dampf ist fur die Erfin- 
dung von untetgeordneter Bedeutung und wird daher 
hier im einzelnen nicht mehr erlautert. Wesentlich ist, 
dass nach einer anfanglichen Spiilphase eine Aufheiz- 
phase erfoigt, wonach die eigentliche Sterilisationspha- 
se durchgefuhrt wird. Danach miissen die im Autokla- 
ven befindlichen Lebensmitteldosen im Autoklav einer 
gesteuerten Abkuhlung unterzogen werden, da sie im 
heiBen Zustand nicht dem Autoklaven entnommen wer- 
den konnen. . 
[0028] Zur Durchfiihrung dieser Abkuhlung weist der 
Autoklav eine Zufuhrtettung 3 fur eine geeignete Kuhl- 
fliissigkeit auf, bei der es sich in der Regel urn Lertungs- 
wasser handelt. Die Zufiihrleitung 3 fuhrt von einer 
Pumpe 19, die von einem Elektromotor 20 angetneben 
wird umgewalztes Leitungswasser am oberen Ende in 
den Autoklaven ein, und zwar in Langrichtung dessel- 



ben an einer gegeniiber der Autoklavenmitte etwas ver- 
setzten Stelle. Im Inneren des Autoklaven miindet die 
Zufuhrleitung 3 in ein Verteilerstuck 4, das in zwei hori- 
zontal angeordnete Langsrohre 5 miindet, die zu beiden 
5 Seiten der Zufuhrleitung angeordnet sind. Diese Langs- 
rohre erstrecken sich im wesentlichen uber den Bereich 
des Autoklaven, der mit den zu kiihlenden Lebensmit- 
teldosen bepackt ist. 

[0029] Die erwahnten Langsrohre 5 sind an ihren Un- 
10 terseiten mit in Langsabschnitten angeordneten Aus- 
trittsoffnungen 21 versehen, durch die das zugefuhrte 
Wasser nach unten in den Autoklaven abgegeben wird. 
Dieses Wasser wird von einer wannenformigen Sam- 
meleinrichtung 6 aufgefangen. Man erkennt in Figur 1, 
is dass diese wannenformige Sammeleinrichtung 6 in 
Langsrichtung des Autoklaven in vier Einzeleinnchtun- 
gen unterteilt ist, welche beweglich bzw. losbar im Au- 
toklaven angeordnet sind. Die Einrichtungen sind auf 
seitlichen Halterungsflanschen 8 gelagert und konnen 
20 zu Wartungszwecken dem Autoklaven entnommen und 
wieder in diesen hineingeschoben werden. Dabei sto- 
Ben Sie mit ihren aufgekanteten Seitenflachen aneinan- 

deran. . . 

[0030] Die wannenformigen Sammeleinnchtungen 6 
25 sind in der Form von Blechen ausgebildet, die mit einer 
Vielzahl von Lochern 7 in ihrem Boden versehen sind. 
Durch diese Locher kann das in der wannenformigen 
Einrichtung aufgefangene Wasser nach unten abgege- 
ben werden, so dass die darunter befindlichen, in den 
ao Kafigen gelagerten Lebensmitteldosen berieselt bzw. 
beregnet werden. Die Locher sind sowohl in Langs- als 
auch in Querrichtung gleichmaBig uber die Boden der 
ieweiligen Bleche verteilt angeordnet. In den Figuren 1 
und 2 sind die entsprechenden Berieselungsvorgange 

35 angedeutet. 

[0031 ] Das auf die oberste Lage der Lebensmitteldo- 
sen gelangende Wasser trifft auf die Decke der Dosen 
und flieBt an den Seitenflachen der Dosen nach unten, 
ggf an den Boden der Dosen zusammen. Es gelangt 
40 von dort durch die pert orierte Zwischenlage 1 6 auf den 
unteren Dosenstapel, der ebenfalls auf innige Weise 
umf lossen wird. Auf diese Weise laBt sich eine sehr gute 
Warmeiibertragung unter vollstandiger Ausnutzung der 
im Wasser steckenden Kiihlenergie erzielen, so dass 
45 die Dosen rasch und bei geringem Wasserverorauch 
abgekuhlt werden. 

[0032] Nachdem das Wasser die unterste Dosenlage 
passiert hat, tropft es auf den Boden des Autoklaven 
und wird von dort uber ein Abfuhrrohr 10 mit Hilfe der 
so Pumpe 19abgezogen und uber das Zufiihrrohr 3 wieder 
in den Autoklaven eingefiihrt. Bei Bedarf wird neues 
Wasser zugesetzt. 

[0033] Die Figuren 1 und 2 zeigen ferner seitlich an- 
geordnete Rohre 11 mit Diisen 12, die zum seitlichen 
55 Bespriihen der zu konservierenden Lebensmittel die- 
nen. Die entsprechenden quadratischen Spruhkegel 
dieser Diisen sind mit 15 bezeichnet. 
[0034] Die Diisen 12 sind an den vertikalen Lertble- 
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chen 2 angeordnet. 



PatentansprUche 

5 

1 . Verf ahren zum Konservieren von Produkten , insbe- 
sondere Lebensmitteln, mit den folgenden Schrit- 
ten: 

a. Einfuhren der Produkte in einen Autoklaven; 10 

b. Beaufschlagen der Produkte im Autoklaven 
mit Dampf ; 

c. Abkuhlen der Produkte im Autoklaven durch '5 
Beaufschlagen derselben mit einer Kuhlflussig- 
keit, insbesondere Wasser; 

dadurch gekennzeichnet, dass die Produkte 
durch drucklos durchgefuhrte Kuhlfliissigkeitsbe- 20 
rieselung gekuhft werden. 

2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass eine flachenmaGige Berieselung 
der Produkte durchgefuhrt wird. * 5 

3. Autoklav zur Durchfuhrung des Verfahrens nach 
Anspruch 1 oder2, mit einer Kuhleinrichtung mit ei- 
ner im oberen Teil des Autoklaven angeordneten 
Kuhlflussigkeitsabgabevorrichtung, einem Zufuhr- 30 
rohr zur Kuhlflussigkeitsabgabevorrichtung und ei- 
nem Kuhlflussigkeitsabfuhrrohr aus dem Autokla- 
ven, dadurch gekennzeichnet, dass die Kuhlflus- 
sigkeitsabgabevorrichtung als drucklos wirkende 
Berieselungsvorrichtung ausgebildet ist. 35 

4. Autoklav nach Anspruch 3, dadurch gekennzeich- 
net, dass die Berieselungsvorrichtung ein Rohrsy- 
stem mit Berieselungslochern aufweist. 

40 

5. Autoklav nach Anspruch 3, dadurch gekennzeich- 
net, dass die Berieselungsvorrichtung eine wan- 
nenformige Kuhlflussigkeitssammeleinrichtung (6) 
mit Berieselungslochern (7) aufweist. 

45 

6. Autoklav nach Anspruch 5,dadurch gekennzeich- 
net, dass das Zufuhrrohr (3) einen uber der Kuhl- 
flussigkeitssammeleinrichtung (6) im Autoklaven 
angeordneten Rohrabschnitt (5) besitzt, der Off- 
nungen (21) zur Abgabe der Kuhlfiussigkeit in die so 
Kuhlflussigkeitssammeleinrichtung (6) aufweist. 

7. Autoklav nach Anspruch 5 Oder 6, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass sich die Kuhlflussigkeitssam- 
meleinrichtung (6) uber die Breite des Autoklaven 55 
erstreckt. 

8. Autoklav nach einem der der Anspriiche 5 bis 7,da- 



durch gekennzeichnet, dass die Kuhlflussigkeits- 
sammeleinrichtung (6) in Langsrichtung des Auto- 
klaven in mehrere Einzeleinrichtungen unterteilt ist. 

9. Autoklav nach Anspruch 8, dadurch gekennzeich- 
net, dass eine Einzeieinrichtung jeweils einem Ka- 
fig (9) zur Aufbewahrung der zu konservierenden 
Produkte zugeordnet ist. 

10. Autoklav nach einem der Anspruche 6 - 9, dadurch 
gekennzeichnet, dass der Rohrabschnitt in einzel- 
ne Vorverteilerabschnitte fur die Kuhlflussigkeits- 
sammeleinrichtung (6) unterteilt ist. 

11. Autoklav nach einem der vorangehenden Ansprii- 
che, dadurch gekennzeichnet, daB die Kuhlein- 
richtung ferner mindestens eine seitlich vom zu 
kuhlenden Produkt im Autoklaven angeordnete 
Spruhduse (1 2) aufweist, die das Produkt in seitli- 
cher Richtung bespriiht. 

12. Autoklav nach Anspruch 11, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die mindestens eine Spruhduse am 
vertikalen Leitblech (2) angeordnet ist. 
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